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WEINGUT

BILLIGHEIM-INGENHEIM

Im Glas strahlt uns ein zartes, funkelndes
Zitronenfaltergelb entgegen. Die Nase
Uberrascht mit einem verspielten Duft aus
Zitrusfrichten, Mango und Holunderbliten.
Geradlinig, gut strukturiert und mit herrlicher
Gaumenprasenz Uberzeugt dieser Wein
durch Aromen von schwarzer Johannisbeere
und Honigmelone sowie leichten Anklangen
von Anis im Finale. Ein lebendiger und
beschwingter Wein, mit erfrischender Saure,
der sich groflSter Beliebtheit erfreut und
zunehmend bemerkenswerte "Aromen-
Erfolge" feiert. Durch die harmonische
Saurestruktur und seine raffinierten,
charaktervollen Geschmacksnuancen kann
er solo als Appéritif oder als Essensbegleiter
zu Spargelgerichten oder zu gereiftem
Bergkase und Old Amsterdam getrunken
werden. Eine Sudpfalzer Fruchtkdnigin mit
Stil.

KLASSIFIKATION
Ortsweine
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INHALT
750 ml

ALKOHOL
12,5 % vol

SAURE
6,3 g/l

RESTSUSSE
6,9 g/l
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